


Unsere Agende für dieses Impulsreferat

Landbäckerei Baader

Die Idee LinzgauKorn

Stand heute

Perspektiven  „Für jeden das Beste ? !“



seit 1787









Projektpartner  bei LinzgauKorn

14 Landwirte (8 QZ Ba.-Wü., 6 Bio Ba.-Wü.)

Stelzenmühle

Landbäckerei Baader,  Frickingen

seit Mai 2009 Bäckerei Heger, Immenstaad

Was uns bewegt…

Regionale Zusammenarbeit

Fairer Handel

Sicherung und Schaffung von                   

Arbeitsplätzen in der Region

Naturnaher Anbau

Hohe Qualität & Transparenz auf allen Ebenen



Qualitätskriterien und Anbaurichtlinien 

PLENUM Erzeugungskriterien

QZ-BW Vorschriften

Bio-Zeichen BW

Projektspezifische Richtlinien 



Produkte und Anbaufläche

Getreide Sorten:  Weizen, Roggen, Dinkel, Emmer, Hafer,  (Außerdem testen unsere 

Landwirte in dieser Saison Sonnenblumen und Leinsaat im Anbau)

Geplante Getreidemenge 2019     700t

Geplante Mehlmenge 2010 500t

Anbaufläche gesamt        ca. 170 ha
davon Bio ca.  45 ha
und QZ BW ca. 125 ha

In den Bäckereien ist das komplette Angebot der Backwaren aus LinzgauKorn

Mehl.  Ausnahmen nach Absprache (bis zu 5%)

Das LinzgauKorn Mehl gibt es auch in Haushaltsgrößen zum selber backen.



Ackerrandstreifen

• 3m breiter Blühstreifen entlang 
der LinzgauKorn  Äcker

• markiert mit LinzgauKorn Ackerschild zur Wiedererkennung

• sortenreiches Blütenangebot  von Sommer bis Herbst 

• großer Nutzen für Honig- und 
Wildbienen und viele 
weitere Insekten 











„Für jeden das Beste“ …

…. das ist LinzgauKornund dafür steht die 
Marke !!







Vielen Dank !! 


