


EIN STUCK ALLGA

Fairer Milchprels

NACHHALTIGE
WERTSCHOPFUNGSKETTE

KEINE GENTECHNIK

TRADITIONELLES HANDWERK
ERSTKLASSIGE

QUALITAT

Hof-Milch

AUS DEM ALLGAU



WER STECKT HINTER
DER HOF-MILCH?

DIE GRUNDUNGSIDEE

Die beiden Geschaftsfuhrer

Matthias Haug (Molkereitechniker) und Johannes
Nussbaumer (Molkereimeister) haben 2016 eine
eigenstandige Molkerei im Allgau gegrindet

Grundgedanken waren hierbei:

« eine regionale Verarbeitung der Allgauer Milch zu
hochwertigen Allgauer Produkten

* hohe Wertschatzung der Landwirte u.a. durch einen
faire Bezahlung f

» Erhalt der Kulturlandschaft im Allgau

 Die traditionelle Art der Milchgewinnung =
Heumilch im Deutschland zu etablieren

« Vermarktungskonzept mit Handelspartner REWE

Eigenstandige Molkerel Im Herzen des

‘ HofFMilch



PRODUKTION

UNSERE HOF-MILCH STANDORTE

FRISCHE /WEIRE KASE, BUTTER

lsl%'(?ort; Missen- Standort: Sonthofen & Wertach

Wilhams (nur Kase)

Produkte: . Produkte: ;

«  Milch « Bergkase gnl
« Schnittkase (z.B.

* Jogurt Rotweinkase)

« Sauerrahm
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b3 « Hartkase (z.B. Italienischer
OLAICH

Allgauer)
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* In Planung: Sahne,

Buttermilch » Allgduer Weildlacker

« Butter
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<\ Hof-Milch /




DER HOF-MILCH
WERTSCHOPFUNGSKREISLAUF

-

erbrauche

Tourismus
Handel

Konstanter, Uber-
durchschnittlicher
Milchpreis

Planungssicherheit fur
den Landwirt

Keine Abhangigkeit vom
stark schwankenden
Milchpreis

Identifizierung mit
regionalem, nachhaltigen
Produkten von hdchster
Qualitat

- Heumilch g.t.S
- VLOG ohne
Gentechnik

\ Hof-Milch /

Starter Fokus aufs
Tierwohl:

- Begrenzte

Milchmenge

> keine Uberbelegung

der Stalle

—->Weidegang so lange
wie moglich

Die Hof-Milch
Landwirte werden
speziell auch nach
diesen Kriterien
ausgewahlt

Langeres Reifen der Wiesen
> Forderung der

Pflanzenvielfalt

Grasen der Kiuhe gibt
Wachstumsimpulse

- Starkeres

Wurzelgeflecht
- Vorbeugung
vor Erdrutschen und
Murenabgangen

Begrenzung der Diungung und
Einschrankung bei der
Unkrautbek&mpfung

> nachhaltiges
Wirtschaften

im Einklang mit der
Natur

Erhalt der Allgauer

Naturlandschaft mit den
Wiesen & Almen

- Typisches Bild der
weidenden Kihe

Kulinarischer Mehrwert
durch Regionale Produkte
von hoher Qualitat

reelles Erleben der

Milchwirtschaft durch
Besuche bei den Landwirten
und in der Molkerei

- Informationsweitergabe
Bedeutsamkeit einer
nachhaltigen Produktion und
regionalen
Wertschopfungskette



NACHHALTIGE PREISGESTALTUNG

Mehrwert far alle Beteiligten
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NACHHALTIGES WIRTSCHAFTEN, VERSTANDNIS UND
WERTSCHATZUNG VON MENSCH UND TIER



ZIELE FUR DIE ZUKUNFT

VOM URSPRUNG ZUR PRODUKTION

 Nachhaltige « Glaserne
Milchwirtschaft Molkerel

Definieren von langfristigen

Zielen: Milchwirtschatft erleben:

- Tierwohl

- Milchmenge - Transparente

- Geschlossene Produktion
Wertsschdpfungsketten - Erlebnismolkerei

- Seminare zur Schulung
von Verkaufspersonal

—-> Standige Weiterentwicklung durch Kong@ihfe

™

Hof-Milch

 Nachhaltiges
Produzieren

Wichtiges Ziel unserer

Produktion:

 Erhohung der
Energieeffizienz

« sparsame Nutzung der
vorhandenen Ressourcen

Verwendung von 100% Okostrom

aus den heimischen

Energiewerken

- Konzepte zur gezielten

Abfallvermeidung und Recycling.

Verwendung gut recyclebarer
Verpackungen - richtige

Trennun? wird dem Kunden
tdPtiAgs RéLGclen

Implementierung von Verfahren zur Senkungnagtch CO2-Abdrucks
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Allgauer Hof-Milch GmbH
Unterwilhams 9

87457 Missen-Wilhams
. o . Tel: 08320-925-811-0

Fax: 08320-925-811-1
Maul: info@hof—_milch.de




